
REVETLLA 1992 
GRAN SOPAR BUFFET CAP D'ANY 

ELS DESITJÓS 
Colage de llagostins de Sant Carles 
Tàrtar de peix en llit de verduretes 
Micuit de Foie sobre torrada Melba 
Xipirons farcits a la seva tinta 
Frivolitats de mar i muntanya 
Assortit de marínats casolans amb melmelada de gerds 

LES IL·LUSIONS 
Flocs de pernil Ibèric de Bellota 
Delícies del Maresme 
Amanida Parisién 
Medallons de gall dindi amb salsa Jacqueline 
Mousse d'alvocats en cornets de pernil cuit 
Cors de salmó Lluis XIV 

NEPTÚ I EL MON 
Llagosta tèbia a la taronja amb mussclina de marisc 
Troncs de lluç a la crema de porros i angules 
Supremes de salmó farcides Zarina 
Llom de cérvol braseijat al Cabernet Sauvignon 
amb tartaletes de poma i castanyes 
Cadira de vedella Orloff 
Cuixes d'ànec al raïm flambejat a l'Armagnac 

LA FANTASIA 
Niu d'ous de guatlla i peix espasa fumat 
Vol-au-vent de crancs 
Amanida Àngel 
Pernil d'ànec amb kiwis 
Paté de bolets a la vinagreta de tomàquet 
Cloïsses Nàntua 

ELS SOMNIS 
Pastís de formatge fresc amb salsa de maduixes 
Saint Honoré 
Creps a la crema de Sant Marc 
Pastís semi-fred de cafè Irlandès 
Xarrup de Xerès a la llimona 

LA VIDA 
Cava Brut 
Marquès de Monistrol 
Reserva numerada 

Aigües minerals 
Cafès 
Licors selectes 

Orquestra ZENIT 
R e s s o p ó - Joc s - R e g a l s 

hotel 
baíneart 

§lestaurütit 
08140 CALDES DE MONTBUI 

PloçQ Font del Lleó 1 
Tel. (93) 865 01 00 

MARQUEb [n: 

MONISTROL 
CASA FlíNDADA EN 1882 

PREUS: 
15.600,- pessetes per persona. 
Suplement habitació i esmorzar 3.200, 
ptes. per persona. 
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