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1 níçredients : 1 paquet d'endívies 
200 g. de formnt^e blau 
1 got d'oli ( nprox. ) 
Una mica líquida ( os pot for tanibtf 
amb llet ) 

- :etejar les endívies -
- En un pot de "rainipimer" posar el formatge a trosspts, 

l'oli i la nata líquida i triturar-lo tot JunT. Ks pot 
fer espès o líquid, tot és qüpstié do gustos i, de ve-
gades de traça. 

- Barrejar la salsa amb les encïívics trossejades o b4 
posar-la en una salsera i servir les endíviec en fu-
lletes. '̂.'· J M 

- Resulta mi 1lor lii Tes endívies són fresquetos. 

I... non profit !!! 
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