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COCA DE PASTANAGUES 1 AMETLLES

Ilngredients: 3 gots de patanaga ratllada
2 gots de farina
1 got i mig de sucre
1/2 got d’oli
4 ous
2 culleradetes de canyella
1 sobre de Royal (llevat)

2004grams d'ametlles picades

Freparacio® En up recipient posem 4'0li, els ous, la farina

i el

Sucre i remenem bem Tremenat fins a aconseguir una

pasta' ben fina 4 sense grumolls.

Després hi afegim la pastanaga ratllada, la canyella,

les ametlles picades i, per ultim, el dlevat.

Tot ben "“barre;at, ho posem en una plata i al forn

durant uns 20 minuts aproximadament.

Atencido! Vigileu el Plint de coccid, ja que €1 temps
que necessita va en ©relaciéo amb la temperatura del

forn.

[... S8 rofit !
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