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ríndústria farinera, de les quals surten les farines de quali
tats més estimades per a l'elaboració del nostre pa de cada dia 
i també dels productes d'alta qualitat en el ram de pastisseria. 

M Le/ fàbrique/ d'esclofollar-
M avellanes i pinyons 

i' "* 
^ Fa molt pocs anys. Salvador Mitjà 
p establí en nostra ciutat la primera 
= indústria per a esclofoUar pinyons, 
^ avellanes i tota mena de fruita seca, 
M contribuint a l'agermanament de la 
m indústria i l'agricultura. Malgrat i 
M els seus coneixements en aitals afers, 
M l'ardit industrial no pogué reeixir en 
^ els seus propòsits; i és que no sem-
p pre van d'acord la fortuna i l'intel-
p ligència. 
^ Avui són dues cases les que a 
^ Granollers es dediquen a la nova ín-
M dústria: Jaume Bultà i Pau Puig 

I Selles. 
M JAUME BULTÀ fa uns vuit anys 
M flue vingué de VicK, on ja de sempre 
^ s'havia dedicat a la mateixa indús-
g tria. Dels seus coneixements i de la 
M seva pràctica en parlen millor que 
M no ho podem fer nosaltres, les seves 
M màquines perfeccionades cada dia 
^ més, i molt particularment una de 
M trencar avellana, que enlloc, ni al 
p camp de Tarragona, que és on flo-
p reix més aquesta indústria, n 'hi ha 
M d'altra igual i tan perfeccionada. 
g P A U P U I G fa més poc temps que 

I es dedica a la novella indústria; pe- ^j^ TEtEü DE LA MAGINA. supervivent de U prímiíiv» in-
= rò a tota la comarca és prou cone- ^"í"Íf **?*"• """ ' " " ? '•;̂ '̂ '' '̂ '̂  «"'"f'̂ J» la seva cançó ad 
= ttebaii en 1Q pelila entrnda d unu cusa del carrer de Corrii, mogut 
= g u t í a d a n y s p e r l a s e v a a c t i v i t a t e n P ^ ' ' " ""l'o teixiíloru qui imhom a Granoilers coneix amb cl nom 
= de La Mflijí/io. 

= empreses de tota mena. D'origen 
p molt humil, el qui és avui acreditat industrial, ha estat abans 
M home de negocis que el mateix s'ba dedicat a l'explotació de 
g l'agricultura, com a la compra, venda i engreix de bestiar i a 
= l'elaboració de formatges, en el desenrotllament de la pro-
M ducció Uetera a la comarca del Vallès. Actualment, totes les 
g seves energies es desplacen en el creixement de la seva indús-
g tria per a esclofollar fruites seques i en el desenrotllament 
M d'aquest negoci, que somnia extendre'l a altres terres Uunya-
g nes, cosa que no dubtem ho aconseguirà si de debò s'ho pro-
M posa. 

g E,l xampany Montbuy 

^ Per bé que les caves que P.osàs i Ferrer posseeix, són en 
M el terme de Santa Eulària, aquesta modalitat de l'indústria 

l'hem d'estimar com si fós de nostra ciutat mateixa, puix 
que entre nosaltres viu, amb sa família, el qui esmerça la se
va vida en l'estudí i en nous assaigs, que poden contribuir a 
l'enriquiment de la nostra agricultura. 

L'elaboració dels vins escumosos ^lyíontbuy, que ja co
mencen a tenir renom, s'inicià en l9o9, primerament amb el 
propòsit d'obtenir el preciós líquit per al consum propi. Ja 

en i9 l4 , i vist l'èxit dels primers 
assaigs, fóu decidida l'explotació de 
la nova indústria, i començà ïa cons
trucció de la primera cava subterrà-
nea, en la qual s'Ki estivaren unes 
quatre mil ampolles per a la criança. 
£.n forma pausada i persistent s'ha 
construït fins a seixanta metres de 
cava espaiosa, de forma que hi ca
ben sis parets d'ampolles de dos me
tres d'alçària, amb passadiç central. 

£ n les caves construïdes per Ferrer 
i Rosàs a la seva finca de Santa Eu
lària, el daurat líquid no sols adqui
reix lentament l'escuma natural, si
nó que també hi passa els anys nece
ssaris perquè les reaccions dels àcids 
sobre els alcohols que hi actuen, de
terminin la formació dels èters na tu
rals, que donen l'exquisit bouquet, 
tan apreciat i propi només dels xam
panys d'alta qualitat i que tant es 
diferencien dels vins escumosos de 
fantasia, avui tan abundants, en els 
quals és artificial l'escuma, com tam
bé ho és el bau(]uet. 

E,l xampany Montbuy — ens diu 
el seu fabricant ,^ amb la satisfacció 
pròpia de l'home d'empresa, — només 
el servim després de set anys, quan 
menys, de permanència en les nostres 
caves. 

Nosaltres aixequem la copa—res de més indicat ja que 
parlem de xampany — per la prosperitat dels productes de 
Rosàs i Ferrer. 

Els elevadors d'aiéua 
sistema Caruelle 

A Les Franquesses, que és com si diguéssim Granollers 
mateix, adquireix cada dia major importància l'indústria 
metal·lúrgica Pinol, establerta fa només sis anys per a la 
construcció i explotació d'elevadors d'aigua pel sistema Ca
ruelle. 

Es una indústria que, amb tot i haver començat molt mo
destament, pel creixement que ha fet en el poc temps de la 
seva fundació, fa esperançar el més bell pervindre. 
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F à b r i c a d ' e s c l o f o l l a r 

Pinyons, Avellanes, Ametlles 
i tota classe de fruita seca 

Gnanollers 
Carrer Ricoma, 123, 125 i 127 
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Importació i Exportació de 

Pinyons, Avellanes, Ametlles 
i tota classe de fruita seca 
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