
I XAVIER SOLANAS

El centre historie acull el
Mercat de rolla i la caldera

CALDES. Els dies 16 i 17 de març el
centre històric de Caldes acull les parades i
activitats del Mercat de l'olla i la caldera de
Caldes de Montbui, una cita amb la gastro¬
nomia romana i l'aigua termal.

El Mercat va néixer fa cinc anys, sota el
lema "Fem bullir l'olla" amb l'objectiu de
singularitzar i posar en valor els productes
de proximitat i de qualitat i els productes
típics calderins. El mercat presenta com a
singularitat l'olla gegant amb 1.600 litres de
capacitat on es cuinarà aigua termal amb
herbes aromàtiques de l'època romana.

Durant el mercat es podran assaborir
plats de la cuina de comarca a través de
les activitats anomenades "tastaoiletes",
aquest any dedicats a l'època romana. El
"tastaoiletes" permetrà fer degustacions de
mongetes del ganxet, sopa de farigola, sopa
romana de verdures i pasta, llegums roma¬
nes amb una picada d'herbes, xai al forn,
formatge fresc, entre d'altres.

Enguany està prevista la presència de
unes 160 parades que s'instal.laran al cen¬
tre històric i l'organització de diversos ta¬
llers i activitats per a tots els públics. Entre
aquests hi ha una demostració d'artesania i
oficis antics.

El Mercat d l'Olla també compte amb
unes Jornades gastronòmiques
que estan inspirades en l'època
romana.

Entrega de premis
de l'EnFustat 2013

LA GARRIGA. Un total de
48 alumnes de la Garriga varen
participar el passat divendres,
8 de març, al concurs Enfusta't
2013. Els estudiants - dels cen¬

tres EMAD, EME i institut Vil·la
Romana- van dissenyar un re¬
colza llibres de fusta durant el
matí.

El guanyador absolut del
concurs va ser Lorenzo Eri, de
l'EMAD. I els guanyadors de
cada centre han estat Arnau
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Gairebé dues-centes persones
a la Calçotada Popular
L'AM ETLLA. Després d'uns quants anys

d'absència, el passat diumenge, 10 de
març, es va tornar a celebrar la Calçotada _

Popular de l'Ametlla, aquesta vegada
organitzada pel Club Voleibol l'Ametlla
amb la col·laboració de l'Ajuntament,
la qual va aplegar gairebé dues-centes
persones a la plaça de l'Ajuntament. A
partir de dos quarts de dues de la tarda els
comensals varen anar arribant a la plaça de
l'Ajuntament per gaudir d'un bon àpat, que
va estar acompanyat per una climatologia
gairebé primaveral que va propiciar una
jornada ben lluïda. El menú va estar Integrat
per calçots, botifarra amb mongetes, fruita
I beguda I, almarge de menjar, qui va voler
va poder practicar una mica de voleibol.

Torna la Passió de
Llinars

LLINARS. El grup de teatre
Till-Tall torna a posar en escena
aquest cap de setmana. Veniu a
mi. La Passió de Llinars del Vallès.
Les representacions es faran al Ci¬
nema Teatre de Llinars el dissabte
16 i el diumenge 17, i també el cap
de setmana del 23 i 24 de març a
les 17 h.

La Passió que es representa
des de l'any 2000, i que va ser
renovada ei 2009 després de dos
anys de descans, està dirigida per
Reyes Barragan i manté la seva

aposta pel llenguatge fresc i actual. La
història de la mort de Crist es presenta
des d'un punt de vista femení, amb pocs
elements com a decorat i amb la força
dramàtica de la paraula com a protago¬
nista. L'obra preten donar a conèixer el
drama de les darreres hores de Crist tant
creients com a no creients.

Lluís Costa premia
al Millor Jove Artesà
Alimentari del 2012

Moratona (EMAD), Pau Gómez (EME) i Arnau
Funoll (Vil·la Romana).

El lliurament de premis es va fer a la Sala
de Plens de l'Ajuntament, i va comptar amb la
presència de l'alcaldessa, Meritxell Budó, els di¬
rectors i directores dels centres i el professorat.

Els estudiants seleccionats participaran
avui, divendres, 15 de març, en un certamen
d'aprenents de fusteria d'arreu
d'Espanya, que tindrà lloc a Saba¬
dell.

SANT ESTEVE. Un pastisser de Sant
Esteve de Palautordera ha obtingut el
Premi al Millor Jove Artesà Alimentari
Innovador de Catalunya en la seva con¬
vocatòria 2012. El guardonat ha estat el
pastisser Lluís Costa Gil de la Pastisseria
Vallflorida . La decisió la va fer pública el
passat divendres, dia 8 de març, la Co¬
missió d'Artesania Alimentària Catalana,
encarregada de deliberar i seleccionar al
guanyador d'entre totes les candidatures
presentades. També es va proporcionar
un accèssit al forner finalista Jordi Morera,
de Vilanova i la Geltrú. A Lluís Costa a més
del títol també se li ha concedit una dota¬
ció econòmica de 4.000 euros. Es dóna la
circunstancia que l'any 2011 aquest premi
ja el va rebre un altre vallesà: el pastisser
Marc Rodellas, de Sant Celoni.
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