AVALANCHA.

68 muertos en una avalancha en el es-
tadio Lenin de Mosci.

Avalancha que tuvo lugar el mierco-
les de la pasada semana, con motivo
de un encuentro de fiitbol entre el
Spartack de Moscii y el Haarlem de
Holanda. La causa fue que una vez
acabado el partido una de las puertas
de desalojo del estadio, permanecia
cerrada, muriendo aplastadas aquel
nimero de personas.

CAZA.

La cabra montés el animal mas coti-
zado.

La caza legal del mayor ejemplar de
cabra montés superaria las 465.000
pesetas, ello aparte las 7.000 y
15.000 pesetas abonadas por poder
practicar el deporte de la caza mayor
en un coto de reserva del Estado. De
hecho matar un macho de cabra cos-
taria entre 25.000 ptas. y las aludidas
casi medio millén. Cazar un ciervo
costarfa entre 35.000 y 407.000 ptas.,
el muflén entre las 20.000 ptas. y
204.000 ptas., el corzo entre 17.000 y
132.000 ptas.

PETROLEO.

Fuerte descenso en el consumo del
crudo.

En los cinco primeros meses de este
afio, se consumi6 un 18% menos con
relacién al mismo periodo del ano
anterior, de crudo. Se redujo el con-
sumo de fuel-oil registrado tanto en
las centrales eléctricas como por el
sector industrial, su descenso fue del
33,8%. También los gasoleos des-
cendieron un 3%. Y aument6 un 3%
el consumo de gasolina de automo-
cién y un 9,3% el consumo de com-
bustible de aviacién.

marcal, 29/10/1982. p. 4 / Col-leccid de premsa i butlletin

(ertaurant

RESTAURANTE.

«C’al Josep». Calle Joan Prim, 22.
Granollers.

Cocina honesta, es la mejor defini-
cion de este restaurante, abierto
hace un par de anos en el centro de
Granollers. Catorce mesas lo compo-
nen, su especialidad son las brasas
de carbon y lefia, aunque es notoria
su cocina casera. Cabe destacar unos
canelones como pocos, una «escude-
lla» realmente de pages, sus embuti-
dos o ya las diversas variedades de
«butifarra» (excepcional la «negra»).
Josep Arqué, que es quien rige 10s
destinos del negocio, se preocupa de
que el pollo sea de corral, eminente-
mente de Palou o de Sant Antoni de
Vilamajor (su patria chica), la carne
de Comas de primera calidad, o ya el
mas simple conejo. Ahonda en lo
que presenta la temporada. Las esca-
libadas que ofrece al cliente son pre-
ciosas de presentacion y deliciosas.
En tiempo de setas, como ahora,
tanto la ternera, el conejo, o el po-
llo, estan acompafadas de los deli-
ciosos niscalos «pinetells» (rovellons
hace dos afos no vemos), o si lo pre-
fieren condimentados a la brasa. El
servicio es sobrio y cumpidor. Un al-
muerzo o cena rodea las ochocientas
o mil pesetas, segiin los vines. Cierra
los martes.
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