
RECETA GASTRONOMICA

RAVIOLI DE GAMBES
AMB /IAJO BLANCO" DE MELa

www.sitjespubli.com
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INGREDIENTES

• 400 gr. rnelo de polpa blanca

"Aio blanco":
• 150 gr. ametlles

pelades crues

• 8 u. grans d'all
• 300 ml. aigua

• 100 gr. oli d'oliva
• 2 c/ s vinagre
• Sal

Ravioli:
• 24 u. gambes petites
• 3 u. ceba de Figueres

Altres:
• 200 gr. vinagre de Modena • Sal maldon
• 16 u. ameffles tend res pelades

• Oli d'oliva
• Sal i pebre blanc

PREPARACION

"Aio bianco": deixar les ametlles en remull 24h. Pelar i
escaldar els ails i refrescar amb aigua i gel. Repetir la
mateixa operocio tres vegades. Pelar el melo trossejar-
10 i passar-Io per la thermomix amb I'aigua, I'oli d'oli
va, els ails, les ametlles i el vinagre. Colar per malla i
rectificar de sal.

EI ravioli: tallar la ceba a juliana i confitar-Ia amb oli
d'oliva. Escorrer, Reservar. Pelar les gambes i reservar

els caps. Treure la tripa i col-locor les gambes una a

una entre dues fulles de plastic. Aixafar-Ies i congelar.
Un cop congelades fer els ravioli farcits amb la ceba
confitada.

Emplatat: col-locor tres raviolis de gamba per persona
al mig d'un plat fons. AI damunt de cada un, una

ametlla tendra i sal maldon. AI voltant unes gotes de
vinagre de Modena reduft i finalment el "ajo blanco".

Receta cedida por el Restaurante St. Miquel

Si voleu anunciar-vos,
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ESMORZARS,
DINARS,
SOPARS i COPES
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PUBLICITAT

Placa Onze de Seiembre, 7, local 2 . Tel.
93 8706533 - GRANOLLERS

REVISTA DEL VALLES
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Pl. de I'EagJ�ala., 12' OB1BB VaJlromanea
Tela. 93 672 90 29 / 93 672 96 43

restaurantsantmlquelOwanadoo.ea
www.laoulna.oa.taJana..oom//santmlquel/

Servei de Carta
Menu diari . Menu degustaci6

Banquets
CaRRO D'AMUNT - Les Franqueses

Telefon 93 871 01 51

(Tancat els dimarts excepte festius)
www.tastaolletes.es

1M; L� Rond�� CRfPfR(A. CAFf • RESTAURANT

MENU DIARIO

� de lunes a viernes
�

::;::;/ (domingo cerrado)
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PI. Onze de Setembre, 9 . local .4
Granollers . Tel. 93 870 6.4 53

RESTAURANT

MENU DIARI
de dilluns a divendres

CARTA DIVENDRES NIT I DISSABTE

diumenge tancat

C/BONAIRE. 11 - TEL. 93841 8580
08530 La Garriga
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. Rambla Josep Tarradellas, 3
Tel. Reserves. 938606377
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LA TERRASSA OBERTA

. Carta diaria
. Menu diari de dilluns a dissabtes

• Divendres i dissabtes

obrlm als vespres (sopars)

C/ Emili Botey i Alziria, 14

Tel. 93 870 6991 . Granollers

Dimarts tancat

Avda. Torregassa, 77 - Tel. 93843 00 02
L'AMETLLA DEL VALLES

LA MASIA

RESTAURANT

Baix j

Montseny
SALONS PER BANQUETS

I CASAMENTS
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