A LA CARTA Guia gas'h_'onén;;;é

RECETA GASTRONOMICA

. RAVIOLI DE GAMBES
AMB “AJO BLANCO"” DE MELO

Q" SANT 7%

MIQUEL

VALLROMANES

* 400 gr. melé de polpa blanca

&

"Ajo blanco”:
* 150 gr. ametlles
pelades crues

+ 100 gr. oli d'oliva
e 2 ¢/s vinagre

* 8 u. grans d'all * Sal
= * 300 ml. aigua
' Ravioli:
e 24 u. gambes petites  * Oli d'oliva

¢ 3 u. ceba de Figueres  « Sal i pebre blanc

Altres:

* 200 gr. vinagre de Modena  * Sal maldon
* 16 u. ameflles fendres pelades

PREPARACION

“Ajo blanco”: deixar les ametlles en remull 24h. Pelar i
escaldar els alls i refrescar amb aigua i gel. Repetir la
mateixa operacié tres vegades. Pelar el melé trossejar-
lo i passar-lo per la thermomix amb I'aigua, I'oli d’oli-
va, els alls, les ametlles i el vinagre. Colar per malla i
rectificar de sal.

El ravioli: tallar la ceba a juliana i confitar-la amb oli
d’oliva. Escérrer. Reservar. Pelar les gambes i reservar
els caps. Treure la tripa i col-locar les gambes una a
una entre dues fulles de plastic. Aixofaraes i congelar.
Un cop congelades fer els ravioli farcits amb la ceba
confitada.

Emplatat: col-locar tres raviolis de gamba per persona
al mig d’un plat fons. Al damunt de cada un, una
umeﬂﬁ:]: tendra i sal maldon. Al voltant unes Igotes de
vinagre de Modena reduit i finalment el “ajo blanco”.

Receta cedida por el Restaurante St. Miquel
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“.Menud’empresa 22€.
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E b #7  CREPERIA - CAFE - RESTAURANT

" MENU DIARIO

| = de lunes a viernes =,
+ (domingo cerrado) -

© PRUEBA NUESTROS @
DELICIOSOS CREPS

Pl. Onze de Setembre, 9 - local 4 |
~ Granollers : Tel. 93 870 64 53 |

-
SUGGERIMENTS DIARIS
CUINA DE MERCAT
Servei de Carta
Menu diari - Menu degustacio

: Banquets
CORRO D'AMUNT - Les Franqueses
Teléfon 93 871 01 51

ancat els dimarts excepte festius,
(T: uw.tastaoﬁe?gges /

Rast;iu't‘ant

Mendi
de dilluns
w divendres

“)a s estun
S a la astra cuina”

2vanVac-h

= Rambla Josep Tarradellas, 3
Tel. Reserves. 93 860 63 77

RESTAURANT

MENU DIARI
de dilluns a divendres

CARTA DIVENDRES NIT | DISSABTE

LA MASIA

Dimarts tancat
Avda. Torregassa, 77 - Tel. 93 843 00 02

L'AMETLLA DEL VALLES

diumenge tancat
C/BONAIRE, 11 - TEL. 93 841 85 B0
08530 La Garriga
EL FOGON ﬁ
Bar - Restaurante -
JA TENIM
LA TERRASSA OBERTA
» Carta diaria
+ Men diari de dilluns a dissabtes

- Divendres i dissabtes
obrim als vespres (sopars)

C/ Emili Botey i Alzina, 14
Tel. 93 870 69 91 - Granollers

C/ Vallés, 1 - Pol. Ind. El Ramassar
08520 Les Franqueses del Valles

Tel. 93 849 41 34

RESTAURANT
Baix
Montseny

SALONS PER BANQUETS
I CASAMENTS

INICI SOPAR BALL

15 SETEMBRE

Per informacié i reserves de taules
al Tel: 93 841 12 55
Ctra Comarcal 251 - Vilalba Sassera

RESTAURANT-SERVEI DE BAR

« Menu Laboral - Menu a la carta

= Menjars per a empresa amb reserva
» Surtit d'embotits de Pagés i Iberics

= Gran seleccio de vins
» Aparcament gratuit

Horari:

de dilluns a divendres de 6 a 23h.

Dissabtes de 7 a 14h

Nuevo restaurante
en Sant Antoni de Vilamajor

Ensaladas variadas...

SITJES
PUBLICITAT

Placa Onze de Setembre, 7, local 2 - Tel.
93 870 65 33 - GRANOLLERS

DINARS,
SOPARS i COPES

RESERVES al tel. 93 843 26 55
Dimarts tancat | Dimecres a partir de les '-i'-

REVISTA DEL VALLES

Especialidades de Marisco...
Carnes, pizzas y postres caseros...
Sugerencias de la semana...

Menu diario y festivos
Lunes cerrado
Tel. 93 861 01 42 . ¢/ d'Alfou, 26

st
pizarra

restaurante




