
el borde del camino como en su mismo centro, aunque aquí están machaca-
das con ei f ia de a f i rmar el pisO. Casi en este mismo lugar e igua lmente en 
el eentro del camino se vé b ien v is ib le el per ímetro de u n horno cerámico 
romano, de l'SO metros de d iámet ro . E n este mismo punto y en el desmonte 
que limita el camino por su lado super ior se recogen f ragmentos de dolium 
ydecerámica de t ipo ibér ico, de capas negras y rojas b ien de l im i tadas. 

Otros 50 metros más abajo, y s iguiendo el m ismo desmonte, vue lven a 
encontrarse más f ragmentos de cerámica gruesa romana. 

JOSÉ ESTRADA GARRIGA 
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EL GALZERAN 

Nombres c a t a l a n e s : Galzeran, galzará, brusc, bo i x másele, cireretes 
deBetlem, carrasca; f r a n c é s : Brusque, pet i t houx , épine de ra t : i t a l i a n o : 
pugnitopo; i n g l é s : K n e c h o l l y ; a l e m á n : Besenheide,hechsame ;portugués: 
Brusco, g i lbarbeira. 

Científ ico: Ruscus acuelatus L . E t i m o l o g í a : E l genèr ico resul ta de 
la alteración del nombre la t ino bruscus. E l específico der i va de una raíz 
latina que signi f ica «punt iagudo», a lud iendo a sus cladodios punzantes. 
Familia: Esmiláceas. 

Caracteres generales de la especie: Pequeño arbusto de 30 a 80 
cms. de altura, con r izoma serpenteante y ta l lo erguido, denso y verde, es-
triado; en la parte in fe r io r l iso y en la super ior m u y poblado, con las ramas 
transformadas en cladodios, pequeños, coriáceos, al ternos, ovato-acumina-
dos, lampiños y con una pun ta p icante en su ápice. Flores verdosas o vio-
láceas que nacen en la base de una pequeña escama, acuminada y un iner -
via, situada en el centro y anverso del c ladodio; pedúnculos cortos, tépalos 
externos ovados y los internos lanceolato- l ineares. F ru to en baya globulosa 
del tamaño de un garbanzo. 

Estación: Torrentes y bosques sombreados más o menos húmedos. 

Epoca de f l o r a c i ó n : Marzo -Abr i l . F r u c t i f i c a en inv ie rno . 

Aplicaciones: Se u t i l i za en fa rmac ia su r izoma, por las propiedades 
diuréticas y aperi t ivas que posee. 

El cocimiento se efectuará con 20 grs. de r izoma en medio l i t r o de 
y tarante 10 minutos, en f r ia r y colar . Dosis: tres tazas de café dia-

riasy Hir,.rnadas. 
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