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EXPOSICIO DEL GRUP DE FOTOGRAFIA GRANOLLERS AL RESTAURANT
CAN CANDELICH DE SAMALUS. Seguint amb el seu calendari d'activitats
relacionades sempre amb la seva aficié per la fotografia els integrants del
Grup Fotografia Granollers, van inaugurar fa uns dies una exposicio al res-
taurant Can Candelich de Samalas que es podra veure fins al proper 1 d'a-
bril. En aquesta ocasio els membres d'aquest grup han apostat per pre-
sentar una fotografia per persona, relatives la majoria d’elles a vistes de
ciutats i pobles d'arreu de Catalunya, amb una notable preséncia de ra-
cons de la comarca del Vallés (Mollet, Parets, Granollers...), amb d’altres
també de paisos europeus. Aixi es poden veure obres de la majoria dels
seus integrants: Pascual Moreno, Osvaldo Ibanez, Juan Tejero, Arian Bo-
tey, Jaume Mir, Salvi Rius, Esteve Palet, Jaume Codina, Rafael Sanchez,
Rafael Barbera, Emili Valera, Josep Vilardell, Joan Garcia, Josep Pagés,
Josep Casanovas, Carlos Dalmau, Albert Rius i Albert Roig. Son membres
també d’aquest Grup de Fotografia Granollers, Alicia Monter i Inma Cérdo-
ba. Aquesta és una de les propostes que els del Grup ofereixen i presen-
ten al llarg de I'any tot intentant apropar la fotografia al gran public al ma-
teix temps que es donen a conéixer. RdV
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- = Todos los sabados
— CENA-BAILE MUSICA EN VIVO .
W Masia CAN VIIA - Os ‘::’:-;:r.!'u en el dia de vuestra boda, INGREDIENTES.
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e 3 platanos muy maduros
® 2 huevos
e 150 g. azlcar
® 225 g. harina
e 1/2 c/dita sal
® 1 ¢/dita levadura
® 40 g. nueces picadas

Urb. Can Vila - Sant Antoni de Vilamajor
Reservas de mesas:
Tel. 93 84505 76 = 93 845 15 34

Si voleu anunciar- 2
en aquesta seccid, Zfil:;cngvos a: P R E PA RACIO N H
Precaliente el horno a 175 C°.
SITJES Triture los platanos en un tazon grande. Agregue los huevos
PUBLICITAT y bata bien.
Plaga Onze de Setembre, 7, local 2 Tamice los ingredientes secos en otro tazén. Mezcle suave-
: Tel. Publicitat 93 870 65 33 mente en la mezcla espumosa y agregue las nueces.
Dimarts tancat Dpt. Grific 93 870 64 17 Engrase ligeramente un molde para hogaza de 10 x 21 cm.
Avdla. Torregassa, 77 - Tel. 93 843 00 02  Fax938604048 Viértale la pasta y hornee durante 1 hora.
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