T

tica la concentracio dels vins y de 1a brema al ob-
jecte de reduir bona part la excessiva produccié del
vi, sustituim, per medi d‘aquest précediment 4 la
cantitat per la calitat. : §

No te res de nou la concentracio del most, puig
que molts sistemas s‘usan al efecte, pero la major
part d'ells adoleixen de grans inconvenients, ja siga

perqué uns comunican cert regust al vi y altres: re-
sultan engorrosos per tractar grans cantitats de most

en el temps relativament curt de que‘s pot disposar
per dita préctica, sense afegirse res en el most per

deturar sa fermentacio. ' SeA
Pera produhir vins de graduacié que'ls permeti ‘

. transportarlos y embarcarlos sense perill y també

per poder prescindir dels vins nostres que feyan ser-
vir els francesos pera reforsar els seus, trevallan per

lograr un procediment de concentracio, que 4 la ve-
gada que salvi dels inconvenients que tenen els molts
sistemas coneguts, sigui pre’tctlch y respongm al seu

ideal.
Quissablos son n els ensajats per dlferents v1n1cul

tors; per la conjelacio, remeten el vi 4 una tempera-
tura artificial de 15 4 20 graus sota 0,-que fa glassar -

la part acuosa del vi, y ‘s queda el vi ab molta mes
forsa alcoholica, si bé ab un 25 per cent de pérdua

‘en cantitat; per medi del calér y del buit, tractan- el

vi en temperaturas alsadas y en aparatos especials, E
haventse provat de ferho en raims Sencers, en raims -

‘xafats v ab el such dels raims.
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