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de fer quarantena tardaran deu o dotze díes en ser aquí. Mentres fas-

sin quarantena, un home cxpressament envíat per nosakres, cuidará 

d'ells. 

Al surtir a ilum aquest escrit, será fácil que tots els que teñen de-

mánat dit bestiar, hagin rebut carta, avisantlos del dia y forma en 

que poden passar a recuilirlo. 

Tomás Fatjó. Esíeve Quasch. 

29 de Novembre 1906. 

Conferencia A^f?ícoía a hn€L Qaf?í?iga 

El dia 4 del passat mes, va teñir lloch a La Garriga/Ia conferencia 'de la llissó-
comensada el dia 25 de Juliol, donada per D. Francisco X. Tobella per encarrech. 
deis Estudis Universitaris Catalans. 

La sala d'espectacles del Circol de Recreu, estavamolt animada al presentarshi 
el senyor Tobella, acompanyat deis senyors Rosselló, Alcalde, y Dachs, Dreper y 
Rovira de Villar, de la Junta Directiva de la Cámara. 

Enaltí el senyor Tobella la institució de la Cátedra «Pere Qrau» destinada a pro
pagar dintre els Estudis, coneixements agrícols y després de resumir lo dit en la 
Uissó anterior referent a la olivera, va tractar de la elaboració del oli. 

Aconsellant la mes gran netedat, distingí entre el procediment en calent (olis 
usuals) y el en fret (olis fins). 

Dona regles prátiques pera la conservació y clasificació del oli, aconsellant que's 
deixin certes rutines y que se tracti ab carinyo aquest producte que aixís s'obtenen 
bons resultáis. 

Tingué un capítol molt interessant explicant els procediments moderns pera 1' 
aprofitament de les despulles del oli. 

El senyor Tobella va ser escoltat ab molt gust. El carácter practich que dona a 
la seva disertació va fer que aquesta sigui sens dubte ben aprofitada per els oyents. 

La nostra Corporació, deu ab tal motiu, especial agrahiment ais Estudis Universi
taris Catalans. 
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