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Solucié dels MOTS ENCREUATS niumero 42
H: 1. Contractures. S.- 2. Orar. Sacnada. A.- 3. Nau.
A, Urino. Un.- 4. TTTTTTTTTTTTTIT.- 5. Roi.
Ro. SoaC. O.- 6. Arcaisme, CC. Ar.- 7. Cianosi. A.
Ula.- 8. La. E, Universal.- 9. A. Os. Delirium.- 10.
Rest. Erina. Abu.- 11. O. Retrase. Arid.- 12. R. As.
ilaG. Rino.- 13. Amiga. C. Sal.- 14, IL. Ae. Rapag. Ra.
V: 1. Contraclaror. 1.- 2, Oratoria, E. Al- 3. Nautica,
Osram.- 4. Tr. T. Anestésia.- 5. R. Atrio. T, Ge.- 6.
As. Tossuderia.- 7. Caut. Mineral. R.- 8. Tort. E.
ilisA. A.- 9. Units. avineG. P.- 10. rantoC, Era. Ca.-
11. edotaC. Ri. Ar. C.- 12. Sa. Tc. Usuaris.- 13. Ut
Alambinar.- 14, Santoral. Udola.

Targeta falsa Niimero 43

Sembla una senyora tranquil-la com una bassa
Pero. ... és un senyor que no para mai.

RAMONA BASSA JORNELL

Qlli éS ? Nuimero 43

En aquesta foto de fa uns
anys s'amaga algd del teu
voltant. Qui és?

Us recordem que sortejarem un llibre entre tots els encertants
de cadascun dels passatemps. Podeu dipositar la solucié a la
buistia que trobareu al costar de la Unitar d"Atencio al Client.
Data limit per entregar cls resultars de “Les Golfes 43™;
30/04/02

Solucié TARGETA FALSA

Josep M. Ibanez Romaguera

nimero 42

nimero 42

Solucié QUI ES?

Rafaela Oliver Ferndndez

Mots encreuats

Guanyadors per sorteig, entre les solucions
correctes de “Les Golfes’ del niimero 42:
Mots encreuars: Teresa Subirats

Tarjera falsa: Consol Fusté

Qui és?: Francesca Forns

Nimero 43 B

H:1. Irritar. (Al rev.) Pantd o grup musical.- 2.
Que estableixen normes. Cadascuna de les
parts que afecten la forma del perfil de la seccio
plana d’una ona .- 3. Gruar. Cinquanta.
Moixé groc i negre.- 4. (Al rev.) Os de I'anca.
Semblant a la murtra.- 5. Mitja lent. La pri-
mera, Val més respirar-los bons que dolents.
Simbol de I'argon.- 6. Lletres correlatives.
Nitrdgen. Fa servir als Estats Units.- 7. Avaria.
A la Provenga. Campid.- 8. Objecte al qual és
atribuida supersticiosament una virtut preser-
vadora. Parilisi dolorosa i de poca durada de
certs musculs.- 9. Que té la forma d’una xarxa.
Prefix que significa cél.lula.- 10, Nord. Airet
suau. Anar a 'Emporda. Més al nord.- 11.
Hidrocarbur explosiu. Posara la data. Fruit dels
cereals.- 12. Sofre. (Al rev.) Pertanyent al fill.
Simbol del molibdé. Arribem a Egara.- 13.
Ram d'escala. Gincbreda.- 14. Tal. No es pot
llegir perqué hi falta la geminada. )

V: 1. Enganyar amb falses promeses. Es.- 2.
Accié de noliejar. Ja comencem a riure,- 3.
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Pega de vestir de molt vestir. Assot format amb tires de cuir, usat abans a Rissia com a instrument de suplici.
Que ¢ ales.- 4. Aquest mut no pot parlar de cap manera.afasia deguda ala perdua de control dels musculs de
l'articulacié. Estima.- 5. Fruita de la vinya. Mil. Cos esporifer. Cinquanta.- 6. El seu simbol és Y. Que pertany a
la natura.- 7. Condiciona. Inscrument d'hacer de tall molt fi que serveix per a afaitar. Plet, discussio.- 8. Gairebé
¢és miltiple. Trompeta moresca recta i molr llarga.-9. Campié. Simbol de I'iridi. Equivocar. Simbol del neon..-

10. La que vibra. Accié d'ofendre. (Al rev.) Boté floral.- 11. Un dels quatre colls de les cartes de jugar. Mil cent-

4. Riu de Rissia.- 12. Ajuntar, (Al rev.) S'assembla a la granota perd de costums més terrestres. Consonants.-
13. Semblant al domas. Que té una existéncia efectiva.- 14. Lloc on es posa la sal perqué la mengi el bestiar. Ase

salvarge.

Marina Molins

Ingredients (per a 4 racions)

* 4 pebrots vermells i grans
* 4 alberginies grans
* 200 g de bacalli sec

* 2 ous durs
Adob:
= oli d'oliva

* sal

* 1 cullerada sopera de pinyons

Recepta de cuina cardiosaludable

Espencat (verdures amb bacalla)

Preparacié

que estiguin cuits; deixeu-ho refredar i peleu-los. Talleu-ho tot

Rostiu en el forn o a la brasa els pebrots i les alberginies, fins

en tires fines. Col-loqueu les tres de pebrot i d’alberginia en

una plata i adobeu-les amb sal i una mica d’oli.

Esmicoleu el bacalla sota un raig d'aigua freda, escorreu-lo bé i

repartiu-lo per damunt de les verdures. Ruixeu-lo amb forga oli.

Peleu els ous durs, talleu-los a bocins i repartiu-los pel damunt,

juntament amb la cullerada de pinyons.

Podeu servir aquest plat fred o tebi.




