
Pàg. 12 Maig 1985 

NAIXEMENTS: 

RUBEN BRAVO PEREZ 13 d'abril del 1985 
CRISTINA RODRIGO CASILLAS 14 d'abnl 
MARIA FERNANDEZ VIDAL • 18 d'abril 

Al publicar aqüestes bones noves, felicitem 
cordialment a Uurs pares i familiars, desitjant 
per als nou nats una vida plena i venturosa. 

D E F U N C I O N S : 

MARIA RIUS MATEU 28 març del 1985 
TERESA VALLS BUHILS 30 març del 1985 

A Uurs familiars el nostre mes sentit condol en 
questa hora gris, i rebin el mes sincer pesam. 

REVISTA ROQUEROLS 
CARRER DE D A L I 23-LA ROCA 

Desitjo suscriure 'm a la Revista mensual ROQUEROLS amb 

una quota anual de 500 ptes. 

Nom. 

Ad re ça, 

Pobladó Tel. 

Pagament: En mà. Q 
Per Banc o Caixa 

(Marcar / elecció amb una creu.j 

Signatura 

DOMICILIACIÓ BANCARIA: 

(ompliu-ho només en el cas que desitgeu pagar per banc o caixaj 

Poden carregar els rebuts corresponents al meu Compte-Uibreta 

número del banc/caixa 

a nom de 
A. ...de del198:.. Signatura: 

L 'ASSOCIACIO DE JUBILATS I PENISIONISTES 

. E.I proper dia 19 de maig es 
celebrará una sortida a La 
Cerdanya pel Túnel del Ca-
di. El dinar es celebrará a 
Prullans. Se sortirà a les 8 
del mati. El preu d'aquesta 
sortida és de 1.500 ptes. 
Per apuntar-s' hi sTia d anar 
a Assegurance? Girbau els 
dimarts i divendres de 5 a 6 
de la tarda. 

Aquest mes va la cosa de "te-
ques", de "tiberis" vull dir: comen-
cen eis "pericos" el dia 4 amb un 
sopar d ' aniversari, segueixen eis 
pericos amb un altre sopar el dia 
10, i continúen eis avis amb el dinar 
de la testa de la vellesa, aquesta 
deis "culés", i entremig, mantenen 
el to les comunions. Tranquils, que 
hi ha teca per rato i per to thoml i i 

Dones sí, home, sí, que eis 
avis i àvies del pöble ben aviat tin-
dran la seva festa, com cada any. 

I pel maig, a més de les "co-
munions", hi haurà enguany "con-
firmacions". Feina a la parroquia, 
tot plegat. 

Però, i a Sant Jordi? Allà van 
fer la festa, amb tiberi també, el cap 
de setmana anterior al dia 23 
d ' abril, diada de Sant Jordi, Usen 
venen, i d'altres en van!!! 

I encara uns altres ben aviat van 
a peu a Montserrat. Ja ho sabeu: als 
qui us agradi caminar, no badeuü! 

I tot plegat, ja hi comença a 
haver algun impacient amb ganes 
d'anar a la platja. 

LLOM FRED (8 persones) 

INGREDIENTS: 
1 Kg. de Ilom, 200 gms. de pernii saiat, 1 llauna 
petita de trufa. 

PREPARACIO: 
Primerament s agafa el Ilom i es sala. Seguidament 
es maixa amb el pernii saIat i la trufa. Es Higa i 
es rusteix. 

Un cop rustit es rebosa amb ou i galeta picada, 
i es deixa refredar. • Llavors es serveix com. a 
fiambre. 

Es pot guarnir al gust de cadascú. 

Maria Soley 
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