
Pàg. 12 Juny 1985 

N A I X E M E N T S : 

28.4.1985 
SERGI AMETLLER COLOMBO 

11.5.1985 
SILVIA DURAN SOLANO 

Al publicar aqüestes bones noves, feücitera 
cordialment a llurs pares i familiars, desitjant 
per ais nou nats una vida plena i venturosa. 

D E F U N C I O N S : 

10.5.1985 
JOSE DURAN VIÑAMATA 

A llurs familiars el nostre més sentit condol en 
aquesta hora gris, i rebin el més sincer pésam. 

d e l . 

Comença el juny: sprint final a les escoles i quit-
xalla nerviosa i contenta; l'estiu és a punt de començar, 
un estiu molt esperat, com cada any, però que el temps 
està demorant massa ... I teina a la vista pels monitors 
de les colònies de la parròquia; nois que ja hi som!!! 

I pels avis, aviat homenatge a la vellesa de la 
penya Blaugrana. Diuen i comenten que será un moit 
lograt homenatge, però ... tranquiis ja arribará!!! 

Mentrestrant apareixen i desapareixen al carrer 
esglèsia unes antigües i valuoses pedres de molí. L'as-
ía Itat de carrers està déparant més sorpreses de les 
que ens podíem imaginar. 

I la comissió de testes que no para, ara ja s escal-
fen motors, per la verbena de Sant Joan, una verbena 
que es farà amb totes les de la Ilei. 

I a mig mes de maig, hi va haver la cantada de la 
coral amb "psicolabis" al final que, ...va anar bé a tot-
hom!. 

REVISTA ROQUEROLS 
CARRER DE D A L I 23-LA ROCA 

Desitjo suscriure 'm a la Revista mensual ROQUEROLS amb 
una quota anual de 500 ptes. 

Nom 

Adreça 

Poblad ó Tel. 

Payement: En mà. [ ] ] ] 
Per Banc o Caixa 

Signatura 

(Marcar / elecció amb una creu.) 

DOMICILIACIÓ BANCARIA: 
(ompHu-ho només en el cas que desitgeu pagar per banc o caixa/ 

Poden carregareis rebuts corresponents al mea Compte-LUbreta 
número del banc/caixa 

a nom de 
A de del 198:. . 

• • Signatura: 

L ASSOCIACiO DE JUBILAIS I PENSIONiSTES 

Dia 2 de juny: 
Excursió a Figueres, Castellò 
d'Empuries i Port de la Selva. 
Es celebrará un gran Dinar de 
Peix a Colera. El preu de l'ex-
cursiò per persona és de pesse-
tes 1.600 

CARGOLS AMBCOIMILL 
(per a 5 persones) 

Ingrédients: 
2 quilos de cargols. 
1 conili. 
4 cebes. 
3/4 de quilo de tomaquets. 
alls. 
150 grs. d ametlles. 
julivert. 
bitxo. 
Mor. 
mantega de porc, 
oli. 

Es renten els cargols i es tiren 
dins d'una olla. S'hi posa sal, una 
cabesa d'ails i una fulla de Mor. S Tía 
de deixar bullir durant dues hores. 

E n una Cassola d e t e r r a s ' h i 
posa Hard i oli. LIavors s'hi posa el 
conili tallat a trosos. Quan estigui 
ros s'hi posa la ceba i el tomaquet, 
tot ratllat i quan està fregit s'hi 
afegeix la picada d'ametlles, quatre 
grans d 'a i l , el julivert i el bitxo. 
També s'hi posa el fetge del conili. 

Es remena ben remenat tot 
junt. LIavors s 'h i tiren els cargols 
ben escorreguts, durant 5 minuts. 

Maria Font 
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