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Entrevista a Maria Giner, hortalana i fundadora de La Kosturica

“Em fa respecte dir que soc pagesa”

Maria Giner Gomez (Barcelona, 1976) és
I'anima de La Kosturica, una entitat de
produccié i distribucio d’hortalisses
agroecologiques. En funcionament des
de I'any 2000, va ser pionera al Valles.
Son un equip de quatre, porten tres fin-
ques i proveeixen setmanalment 160
families. Can Marqués, a Canovelles, és
la seu de La Kosturica i on viu aquesta
enginyera técnica en explotacions agro-
pecuaries.

Que és La Kosturica?

Una experiencia de produccié ecologica a petita
escala i de gent jove que vol viure dignament del
camp, tenint relacié directa amb els consumidors i
treballant amb confianca i compromis.

Com?

Si et vols comprometre amb els pagesos al territori
et proposem que et quedis una cistella a la setma-
na. Inclou sis verdures ecologiques, locals i fres-
ques, collides la vigilia.

Bon tracte!

Aguesta relacié ens déna seguretat i ens permet
poder calcular els costos globals i posar un preu
just, que costa molt, perque els preus de mercat no
solen cobrir els costos de produccié. La Kosturica
neix justament com a reaccio als motius que havien
fet plegar molt pagesos.

Quins motius?

Dos. La inestabilitat de la venda i |'esclavitud de dur
sol una finca. Per aixd fem les cistelles i treballem
amb col-lectiu.

Teniu la terra repartida en tres pobles.

Si, portem can Marqués, a Canovelles, 1,5 hecta-
rea, on hi ha els hivernacles; el pla de Can Naps, a
Santa Eulalia, 3,5 hectarees, on hi tenim I'horta; i
can Poca-roba, a Llica d’Amunt, 2 hectarees de
regadiu on hi fem els enciams i el patatar.

Acabeu de collir les patates.

Si, 1aquest any ha sigut molt bo, amb un rendiment
d'1/20, que vol dir que per cada quilo de patates
sembrades n'hem tret 20 quilos de patates.
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Maria Giner no para de fer cursos de formacié en agri-
cultura, com a alumna i com a professora.

| al pla de Can Naps qué hi teniu, ara?

1.200 tomagqueres, 500 alberginieres, 600 pebrote-
res, 600 carbassoneres, 700 plantes de carbassa,
5.000 porros...

Quina produccio!

La gent pensa que en ecologic es produeix poc,
perd no: ara ja tenim molts coneixements per fer-
ho bé i en quantitat.

Pero continueu sent més cars.

El que encareix en |'ecologic és la ma d'obra, per-
queé se’'n fa servir més. Ara bé, si teniem en comp-
te el respecte pel medi i per la salut, sortirfem més
barats!

Com van ser els inicis de La Kosturica?

Durs! Sense cap ajut econdmic ni subvencié. Erem
quatre, dels quals tres, companys d'Agronoms.
Vam venir a viure i a treballar a can Marques. La
casa estava molt ronega, feia molt que no s’hi vivia,
perod hi estavem molt a gust. Semblavem gitanos
romanesos!

Ah, per aixo us dieu La Kosturica!

Si, i perqué a tots ens agradaven les pel-licules i la
musica d'aquest artista serbi, Emir Kusturica.

Per La Kosturica hi ha passat molta gent.

Ha sigut un projecte de pas per a moltes persones
que hi han apres, hi han aportat coneixement,
il-lusio, treball. | després han creat altres iniciatives,
com Verdulea, La Nansa i La Quintana.




