110 KEVISTA DE LA

La Junta, considerantse molt honrada ab tals visitas, ha procurat coniplaure
tal com ha pogut als nostres confrares de las comarcas vehinas.

Alguns cousocis nostres possehidors de canéns granifuchs ens preguntan si
tenim més polvora pera donalshi

Per ara no: y com podrd ser que ab el cambi de Govern esdevingut després
d’ enviada la Exposicié que publiquem cn altre lloch -no fos contestada aquella
Exposicié-instancia, esperarém alguns dfas més, y sino rebém contesta del nou
Ministre de la Guerra, li recordarém lo que 's demana en dita Exposicid.

VARIETATS

Manera d’ evitar que 's cordquin las patatas

De uns quants anys en aquesta part, ve observantse que després de arrencadas
y colocadas las patatas al lloch destinat 4 depdsit pe’l consum de durant 1 any,
moltas son las vegadas que 'n compte de trobarlas sanas y bonas es troban que
totas ellas son un corch.

El procediment pera evitar aquesta plaga no pot esser més facil ni més senzill.

Quan s’ arrencan las patatas es necessari que aquestas tinguin tot el séi des-
enrotllo y si la terra es molt humida, es convenient deixarlas aixugar bé, procu-
rant ferho 4 la ombra en cas de que °1 sol fos massa fort. Si’l terreno es sech, es
poden colocar de moment las patatas en portadoras ¢ coves, y no en sachs com
s acostuma fer moltas vegadas, perque d’ aguesta manera no se ‘ls trenca la pell,
no reben tants cops, quedan més honicas y no es tan facil que ‘s fassin malbé.

* Las patatas poden depositarse en qualsevol loch, tant t& que aquest sigui el
celler com las golfas y que sigui gran com petit, perque poden colocarse en una pila,
ja que haventhi més gruix es conservan millor.

Sempre que una pila de patatas es corca s ha observat que las més perjudica-
das son las de de-aunt, y aixé es degut 4 que estdn en més contacte ab I ayre y la
clavor. A} objecte, donchs, d’ evitar que ‘s corquin, es convenient taparlas bé ab
una capa de boll, ¢ bé sachs, y deixarlas com més tapadas es pugui; al mateix
temps convé tancar el local 4 fi de que tampoch hi entrigens de claror.

Com el gemps més perillds per corcarse las patatas es mentres dura la calor, no
deuben destaparse fins al mes d’ Octubre 6 Novembre, segéns si 'l temps confinia
6 no colurds, y si es més 6 menos fresch el lloch ahont s* han colocat.

Alashoras, després de treurer tots els grills, deuhen extendres ab tant poch
graix com es pugui y s conseivardn sense corcarse.

La operacié de trencar els grills den ferse sempre, ni que vulguin destinarse
las patatas per llevor, ja que 'n aquest cas, com els nous grills que trauhen son
més groixnts, al sembrarlas no s trencan tant y las patateras surten més dobles.
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