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agua); después de lo cual se cubrird la herida con una ahnaclga econdmica, como
el alquitrdn de las fabricas de gas.
(De Ei Hundo Agricola).

La poda de la olivera

El professor italid Aloi dona els segiients consells pera la poda de la olivera:

1.er  La olivera sols fructifica en las brancas de dos anys.

2.0n  Las flors de la olivera no van b& ni fan frayt si la aereacié y els raigs
del sol no aceionan sobre d’ ella gayre bé durant tot lo dia.

3.er  Las brancas que llevan més, son las horitsontals y pendolonas: las verti-
cals fan bén poca cosa.

4.art  Sil‘ arbre t& moltas brancas fructiferas, el fruyt resulta petit, de poca
produceié d’ oli y dolent.

5.nt  Las distintas menas d’ oliveras exigeixen diferenta poda.

6.6 Segons las condicidns de terreno y de clima, la olivera vegetam y frue-
tificard de diversa manera.

7¢  La olivera pot considerarse classificada en tres categorias per el terreno
ahont vegeta: de 1.%, terra argilosa, grassa; de 2.%, calcdrea, y de 3.%, en poca
fondaria, silicea.

Productos de las naranjas y limones

Espatia, hasta ahora, no se habia preoeupmdo de lo que podian dar estos pre—
ciosos frutos, acostamblados como estdbamos 4 vender la naranja en el drbol y ex-
portarla despu.es de empapelarla y encajonarla Y en cuanto & los limones, aparte
de la fabrica de acido citrico y esencia de limén que hace aflos existe en Malaga,
no sacamos de este fruto mas producto que el que da de su venta al menndeo para
usos culinarios. Y, sin embargo, hace anos que las fabricas de estampados de Ca-
talufia gastan grandes cantidades de zumo de limén concentrado ¢ sin concentrar,
materia que importamos del extranjero, pudiendo nosotros produeiria.

Més doloroso es todavia lo que sucede con la naranja agria. Mientras que nos—
otros no la utilizamos mas que para usos caseros, una Sociedad mglesa se consti-
tuye en Sevilla, compra cuanta naranja agria le presentan, extrae su zumo, por
concentracion lo convierte en mermelada, que manda 4 Inglaterra, y de alli nos la
devuelven en tarritos, con muchos letrevos, haciéndouosla pagar muy cara.

~ Los productos que se extraen en Sicilia de la naranja y el limoén, podrian ex-
traerse de la misma manera en Espafia, v fuerza es que nos vayamos preparande
para cu.ndo llegue el caso (que llegard) de que nuestra exportacién de naranjas
quede reducida & la menor expresioén & consecuencia del aumento de produccion de
estos frutos en otros pafses, que empiezan ya & sentir los mercados ingleses, norte-
americanos y otros.
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