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Penya Cunitu: 64 anys de granollerisme

uan escric aquestes rat-

lles la Penya Cunitu es

prepara per fa er el seu

64¢ aniversari, aixo vol

dir que és de les més ve-
teranes de les societats en actiu
de Granollers, i de les que encara
viuen alguns dels seus funda-
dors, des d'aguell Novembre del
1941, tot just acabada la nostra
Guerra Civil. La mainada de lla-
vors van tenir la valentia de for-
mar una entitat de la que avui tot
Granollers s'ha de sentir cofoi, a
més dels seus associats, funda-
dors, directius de llavors i dels
actuals. S'ha d"agrair que en tots
aquests lustres han aguantat la
Penya amb |"estendard ben alt.
Val a dir que com tota empresa
portada per gent, i @ més si és
molt antiga, com la nostra entitat
els anys no hi passen de franc,
els anys es cobren els seus inte-
resos, per aixd dic també que la
Penya s ‘hauria de renovar. Si no
es fa, al meu parer, la Penya se'n
pot anar en orris, ja que |'edat
mitjana és molt alta, tant la dels
directius com la dels seus asso-
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ciats.

Després d'una breu aturada, ja
pels anys 61, va tornar a agafar
esbranzida, i tornar a la il-lusio
amb |'esperit com la d'aquells
“nanus” que esperonats pel pri-
mer president el Sr. Joan Saunell
i Muset (cambrer del Café Comer-
cial), també dit “tall de conill”,
que com a anécdota val a dir que

la premsa d’ara especialitzada en
cuina, parla molt d'un restaurant
de Capellades que es diu aixi,
Tall de Conill, que so6n de familia
amb en Joan Saunell .
Continuant amb |'esperit de
I'any 1941, alla al reclos de la
Font de Can Sinia es va conduir
la Penya cap els nostres dies. La
Penya, directius, associats i
amics ha anat fent “granolleris-
me" per tot arreu, fent xerrades,
esport, caminades, exposicions,
excursions, viatges, homenatges,
jardineria, circuits pels casc antic
de Granollers, ballades de sarda-
nes, cant coral, llibres editats per
la Penya, etc. Es visitaven po-
bles, carrers, barris, i s'hi deixava
I'empremta de la gent del Vallés,
principalment de la nostra ciutat.
Préviament a les excursions, s'in-
formava del que s'aniria a veure,
i es portava el taranna de Grano-
llers, visitant I'ajuntament del po-
ble, saludant al seu alcalde, aixi
com al mossén de la Parroquia,
se'ls hi feia un regal, com podia
ser un ram de flors, un llibre, a
poder ser d'un autor de Grano-

llers, també una petita Porxada, o
I'Escut de la Penya, en algunes
poblacions s’havia anat a veure
residents que eran fills de Grano-
llers, i de pas s’els hi feia un pe-
tit obsequi. Recordo una excursio
de fa alguns anys, que es va anar
a Pals (L'Olla de |I'Emporda), vam
anar a saludar a un antic soci de
la Penya, i se li va fer un petit ho-
menatge, en Josep Sala, alias
“caramelero”, en una altra excur-
si6 també es va anar a veure al
famés Rudi Ventura (el trompeta
del Barca) a la seva disco de Bar-
celona, on se li va fer entrega de
la insignia de la Penya, i un ram
de flors a la seva companya, la
senyora Montse Amor, actriu i
cantant famosa. En juntes ante-
riors, també per Nadal s'havia
portat una ampolla de cava a ca-
sa dels associats, a igual que als
centres d’informacié com la ra-
dio, premsa, ajuntament, algun
centre cultural, etc. Ara sembla
que tot aixd ja no es fa. El que si
es fa, es per Tots Sants, no obli-
dar als socis traspassats.
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La vallesana Patricia Miralles i el seu marit Pep Pint6, i el Monegal, I'hotel i restaurant que regenten a Sant Lloreng de Morunys (Solsonés).
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EL MONEGAL (SANT LLORENG DE MORUNYS, SOLSONES), L'APOSTA
HOTELERA | GASTRONOMICA DE LA VALLESANA PATRICIA MIRA-
LLES | EL SEU MARIT PEP PINTO. Després de planificar bé el projec-
te, Patricia Miralles (Montornés del Vallés, 41 anys) veu com el seu
projecte d'hostaleria i restauracié de Sant Lloreng de Morunys (Solso-
nés) es comenga a consolidar de mica en mica després dels primers
mesos d'experiéncia. Situat en un paratge excepcional en plena Vall
de Lord, molt a prop del Port del Comte, al costat del riu Cardener i
envoltat d’'un entorn idil-lic, el Monegal (conjunt d'hotel i restaurant)
forma part del grup Rusticae que distingeix els establiments amb ca-
racter. L'hotel és una antiga masia restaurada en la qual les seves 9
habitacions i un apartament estan pensades també, per a persones
amb mobilitat reduida.

Al restaurant, la Patricia, filla de Ca I'Ametller de Montornés, evidencia
—aixi ho hem constatat aquests passats dies- ser seguidora i continua-
dora d'una bona saga de cuineres de la seva familia, ja que en relati-
vament poc temps ha demostrat que més enlla dels consells del xef
Fermi Puig i del fondista Ramon Parellada, presenta les seves pro-
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pies credencials, tot oferint una carta variada amb personalitat propia
i un segell identificatiu que es comenca a conéixer i valorar més enlla
del cor del Solsonés. Ella i el seu marit en Pep, cap de sala, aposten
per una cuina de la terra i del temps elaborada i ben preparada, la
qual cosa no és en aquest cas un eufemisme, ja que I'hort el tenen a
pocs metres de I'hotel i el restaurant, i son experts i especialistes
conreadors de les matéries que ofereixen. Amb una ma realment tren-
cada en aquest ofici, la Patricia aposta per plats “fets amb carinyo
d'autor” com |'amanida de bolets amb formatge, mitjana de vedella,
creueta de porc ibéric amb poma i foie, filet de vedella, arros amb cas-
tanyes, ous estrellats amb patates, la tradicional xarapa (sopa de
trumfons, bacalla i cansalada)... | per postres sopa de iogurt de cabra
amb xocolata al curry, tatin de poma, assortit de fruita amb xocolata
calenta... | tot en un menjador situat en un paratge estratégic i encisa-
dor a la tardor, I'hivern, la primavera, I'estiu... Per seguir la trajectoria
d'aquesta nova restauradora vallesana que emergeix amb forga i per-
sonalitat, ho poden fer també a través de la pagina web www.mone-
gal.com. P.M.




