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ESPECIAL 72 ANIVERSARIO DE EIBISI. EI pasado viernes. 28 de enero, Eibisi celebr6 su

7 aniversario. Siete arios de nocturnidad y atm6sfera clubbing que se celebraron por todo

10 alto con una gran respuesta de publico como viene siendo habitual en esta sala des

de su inauguraci6n en 1998. Para la ocasi6n Eibisi presentaba y obsequiaba con un

ejemplar del calendario oficial 2005. Un proyecto artlstico donde por primera vez los ca

mareros de la discoteca de Montornes del Valles posan desnudos y maquillados por el

artista Pepe tloret, delante del objetivo del fot6grafo Enric Calpe. La noche empez6 con

una recepci6n en la zona VIP, donde los mas asiduos, arnigos y gente del mundo de la

noche se dieron cita alrededor de un servicio de catering y unas copas de cava. Con el

paso de las horas la fiesta lIeg6 a su auge y en el momenta que los djs residentes Puku i

Mikel Molina tomaron los mandos de la cabina, la noche tom6 el rumbo deseado, delei

tando a las casi dos mil personas que se habian dado cita para celebrar este evento. Du

rante la sesi6n se efectu6 una performance titulada Making Offa cargo del grupo Piman,
consistente en recrear con un play back a ritmo de rnuslca house el trabajo realizado du

rante dos meses en la elaboraci6n del calendario antes mencionado. Otro de los momen

tos mas interesantes de la fiesta, fueron las sucesivas apariciones del saxofonista David
Ribera (Saxattack) ejecutando live acts sobre la rnusica de los djs, y las celebradas apa
riciones de los gogos, En definitiva una de las mejores fiestas celebrada en la ya dilatada

historia de uno de los clubes mas reconocidos en nuestro pals ... y es que la ocasi6n no

era para menos. RdV

--------------------------------------l@iiJ'4I']31da;it;\iJ'l&'�i',..�-----------------------------------

(�
� '� �� CD nlJfu7\(�=II "'-'I

.�
RESTAURANT - MASIA

([�j) ���� 1}(fIJL
• COMEDORES INDIVIDUALES para comidas de negocios.
• Amplio PARKING INTERIOR Y EXTERIOR en la masia.

BODAS Y BANQUETES
MENU DlARIO Y CARTA

Ctra. de Canavelles a l'Ametlla . Tel. 93 849 23 80
Fax 93 861 5035 . L'Ametlla del Valles (Barcelana)

2{estaurante
9v[onguit

Local climolizado
Capocidad para 300 personas

Bodas· Oespedidas soltero!a
Comuniones • Banquetes

y convenciones
Pol. Ind. Monguil c/. Llinars

Tel. 93 846 44 70· Fax 93 849 10 66
L'AMETLLA DEL VALLES (Barcelona)

Todos los sa_bados
CENA-BAILE con MUSICA EN VIVO

i'tfruia CAN VILA - Os regala en el din de VlIestra boda,
la llegada al restaurallte en cammje de caballos.

Urb. Can Vila - Sant Antoni de Vilamajor
Reservas de mesas:

Tel. 93 845 05 76 • 93 845 15 34

LA MASIA
Dimarts tancat

Avda, Torregassa, 77 - Tel, 938430002
L 'AMETLLA DEL VALLES

REVISTA DEL VALLEs

GASTRONOMIA

CEBOLLAS
RELLENAS DE TERN ERA

• 2 c/das pan rallado
• 2 c/das perejil picado
• sal y pimienta
• 2 cldas aceite
• 1/4 l. crema de tomate

INGREDIENTES:

• 4 cebollas
• 2 c/das mantequilla ,

• 115 g. de champiiiones laminados
• 150 g. de carne de tern era picada
• 1 diente de ajo cortado fino

PREPARACION:
Precaliente el horno a 175 Co.
Cueza las cebollas 10 minutos en una cacerola llena de agua hirviendo con

sal, escurra.

Corte la parte de arriba de cada cebolla y deje aparte; ahueque con una cu

chara.
Derrita la mantequilla en una sarten y saltee la pulpa de las cebollas junto
con los champiiiones.
Vade en un tazon y mezcle can la carne picada de tern era, el ajo, el pan
rallado y el perejil. Sazone con sal y pimienta, remueva y rellene las cebo
llas con la mezcla. Ponga de nuevo la parte superior de cada cebolla.

Per infarmaci6 i reserves de taules
al tel: 93 841 12 55

Ctra Comarcal 251 - Vilalba Sassera

II

� Bar Restaurant

� Catalonia
TOTS ELS DISSABTES
SOPAR BALL
AMB MUSICA EN VIU

Menjadors climatitzats

Reserves de taules al tel. 93871 56 54
LA GARRIGA

Si voleu anunciar-vos

en aquesta secci6, adreceu-vos a:

STTJES
PUBLICITAT

Placa Onze de Seiembre, 7, local 2

Tel. Publicitat 93 870 65 33

Dpt. Graftc 93 870 6417

Fax 93 86040 48
f.-mail: disseny@sitjespubli.com
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