SOCIETAT

Prades, en constant creixement

La Roca del Vallés. Divendres passat es van inaugurar les noves instal-la-
cions que el Concessionari Prades, grup representant de marques liders com
Seat, Audi i Volkswagen, té al poligon industrial Valldoriolf, acte al qual as-
sistiren entre d’altres els alcaldes de la Roca i Granollers, Miquel Estapé i
Josep Mayoral, respectivament; el president de Seat a Espanya, Josep Mas
Teixidor; aixi com els senyors Prades i d’altres representants de I'empresa.

er a molts vallesans la preséncia de

Prades a la comarca ve condicionada

per la recordanga de I'empresa a la

seu de la carretera de Granollers pri-

mer, i després al carrer Josep Umbert.
Tot un referent automobilistic que ha viscut
amb la comarca els darrers 100 anys, ja que
es va fa fundar el 1900 com es va recordar
durant el decurs de I'acte d'inauguracio de les
noves instal-lacions a la Roca del Vallés, di-
vendres passat al mati. Preséncia empresarial
i també institucional amb els alcaldes de Gra-
nollers i la Roca, aixi com de diversos repre-
sentants del sector. L'empresa es funda I'any
1900 amb la inauguracié d'una botiga i taller
de bicicletes i motocicletes a Granollers, que
dos anys després acolli un dels primers con-
cessionaris de cotxes FIAT d'Espanya. El
1928, va passar a ser un concessionari Ford
(amb un objectiu de vendes de 12
unitats/any) i posteriorment, el 1943, de nou

Xavier Solanas

Els senyors Prades amb les seves nétes Cristina i
Mireia Prades.

Fiat. L'any 1952 es converti en el primer con-
cessionari Fiat-Seat d'Espanya i el 1958 se'n
va obrir un a Matard, passant els seixanta a
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comptar amb instal-lacions a Barcelona i Ba-
dalona.

En el periode 1965-1970 es va incorporar a
I'activitat del grup la concessio dels turismes
Mercedes Benz. Cal destacar igualment la
part internacional francesa de Prades que
inaugura a Evreus unes instal.lacions on venia
en plena dictadura franquista la marca Seat.
L'any 1982 es van incorporar a la capcalera
Prades les marques Audi i Volkswagen. El crei-
xement constant de I'empresa remarca la Mi-
reia Prades —néta dels senyors Prades- ha
anat lligat al fet de “conservar els objectius
que els presidents del grup Prades ja van mar-
car des dels seus inicis: atencié al client, opti-
ma relacié amb la marca patrocinadora i apli-
cacié de les innovacions tecnologiques per po-
der oferir els millors serveis als nostres
clients”. També hi treballen a la direcci6 de
I'empresa Cristina, Rafael i David Rafael Pra-
des. Les xifres parlen de 6.000 cotxes nous
venuts, una facturacié de recanvis de 18 mi-
lions d’euros, 3.000 vehicles d'ocasid... Pra-
des ha realitzat una inversioé de 2 milions d'eu-
ros, compta amb una plantilla d'unes 280 per-
sones, disposa de més de 50.000 m2 entre
tots els centres... Per la seva part, el fundador
de I'empresa Rafael Prades, agrai a tots els
assistents i als representants de Seat el re-
colzament que reben i es comprometé a conti-
nuar treballant per “seguir sent un referent en
el mén de I'automocié de tota Espanya”. RdV

GUIA DE RESTAURANTS

Mas Marl

Fogas el b nad

TORTITAS DE DATILES CON

7./ i -
SUGGERIMENTS DIARIS
CUINA DE MERCAT
Servei de Carta Dinar - Sopar

_ Menu dies festius
CORRO D'AMUNT - Les Franqueses
Teléfon 93 871 01 51
(Tancat els dimarts excepte festius)

BODES-BATEJOS-COMUNIONS
EMPRESES-BANQUETS

Gran varietat de menus, esmorzars
| servei a la carta

GRAN TERRASSA D’ESTIU

Crta. Valldoriolf s/n - Vilanova del Vallés
Telf. 93 842 02 76
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CaAfN PAGES YELL
CASAMENTS, BANQUETS
i COMUNIONS
MENU DIARI | CARTA
¢ Dilluns Tancat

(tra. de Canovelles a lAmetlla - Tel. 93 849 23 80
Fax 93 861 50 35 - L'Ametlla del Vallés (Barcelona)

LA MASIA

Dimarts tancat

Avda. Torregassa, 77 - Tel. 93 843 00 02
L'AMETLLA DEL VALLES

Si voleu anunciar-vos en aquesta seccid, adreceu-vos a:

REVISTA DEL VALLES

SALSA DE CARAMELO

® 185 g. de datiles deshuesados y tro-
ceados

® 1 cucharadita de bicarbonato sodi-
co

e 2 tazas (250 g) de harina de fuerza
tamizada

* 1/2 taza (95 g) de aziicar moreno
® 1 taza (250 g) de crema agria

* 3 huevos (yemas y claras por sepa-
rado)

® helado para sevir

SALSA DE CARAMELO

® ] taza (185 g.) de aziicar moreno
e 1 taza (250 ml) de nata liquida

® 200 g de mantequilla

PREPARACION (para 4 personas)

Ponga los détiles en una cacerola pequefia con 1 taza (250 ml) de agua y llévela a
ebullician. Retirela del fuego, vierta el bicarbonato sédico sin parar de remover y deje
reposar los datiles 5 minutos. Piquelos en un robot de cocina y déjelos enfriar.

Mezcle la harina y el aziicar en un cuenco, remuévalo todo junto con el puré de dati-
les y forme un huevo en el centro. Mezcle la crema agria y las yemas y viértalas en el
hueco removiendo hasta ligar la mezcla. Dé&jela reposar 15 minutos. Monte las claras a
punto de nieve en un cuenco seco y limpio. Vierta una cucharada colmada de clara
montada en la masa de datiles hasta que quede fina y afiada después el resto hasta
mezclarlo todo.

Caliente una sartén engrasada y vierta en ella 1/4 taza (60 ml) de la masa. Déjela co-
cer de 2 a 3 minutos o hasta que se formen burbujas en la superficie. Déle la vuelta y
cuézala por el otro lado. Pésela a un plato y ciibrala con un pafio de cocina mientras

‘cuece el resto de la masa. Engrase la sartén cuando lo crea necesario. Amontone las

tortas con papel encerado en medio para evitar que se peguen.

Para preparar la salsa, caliente todos los ingredientes juntos en una cacerola, remo-
viendo a fuego medio y déjelo hervir todo a fuego lento 3 6 4 minutos. Tape las torti-
tas con la salsa y decdrelas con helado.




