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iPueden suprimirse las diversas labores de la vifia?

e ANADN N e

Son por extremo curiosas y realmente interesantes las experiencias emprendi-
das por el eminente agrénomo Mr, Oberlin, alsaciano que dirige el Instituto Viti-
cola de Colmar, relativas 4 la supresion de toda clase de labor en las vifias y 4 la
influencia que esta nueva practica puede ejercer sobre la disminucion en los gastos
de cultura y sobre el aumento de produccion, por el s6lo hecho de mantener siem-
pre las vifias limpias de foda mala yerba.

Habia observado Mr. Oberlin desde muchos afios atrés, que un propietario de
Blebenheim (4 quien 1o podia acusarse de perezoso) no trabajaba nuneca una de sus
vifias. Interpelado sobre el caso, contestd el propietario Mr. Keller que, desde
hacia 40 afios no cavaba ni ejecutaba labor alguna en aquella vifia de 20 4reas
fue, sin abonos ni méis cuidados que tenerla siempre limpia, arrancando toda la
mala yerba, estaba mis vigorosa y producia mas y mejor fruto que todas las otras
del pals, formadas de la misima clase de cepas, plantadasen igual terreno. Tl
mayor enemigo de las vifias es la mala yerba—afiadia Mr. Keller—que en prima-

~yvera y épocas lluviosas, si se la deja, no tarda en invadir completamente el suelo.
Un kilo de mala yerba chupa al terreno los elementos fertelizantes contenidos en
nn kilo de buen abono de cuadra. De modo que, dejandola, no sélo absorberad todo
el abono empleado, sino que también otros elementos del suelo. Por wltimo—dice
Mr. Oberlin—el cavado y removido de las tierras favorece la evaporacién de Ia
hnmedad, & la que se sigue la sequia perjudicial, y es un hecho constante que las
cepas v las parras de los patios, jardines y calles empedradas, & pesar de no reci-
bir cultivo alguno, son las més lozanas y productoras, 4 la par que viven més largo
tiempo. : ‘

Principiadas las experiencias comparativas por Mr. Oberlin en el Instituto de
Colmar antes de 1900 (y seguidas de cerca en ofra vida del cantén de Endlen)
donde una parcela ha sido dividida en dos partes iguales, conteniendo cada una
240 cepas de la misma calidad, después de haber seguido cultivando y abonando
ana de las dos mitades por los procedimientos corrientes, -mientras que la ofra
mitad solamente ha sido recubierta por una capa de 10 centimetros de espesor de
machefer (escorias de fragua sustituibles por las de los altos hornos, los schistos,
residuos de pizarra) impidiendo que salga toda yerba y sin otra labor que la poda y
el atado de costumbre, se hizo el afio pasado la vendimia separadamente en ambas
mitades, analizando el profesor Krulisch los mostos obtenidos.
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