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llegums de las llegums j de las fruitas per 
medi de la cals. 

Tenint patatas fortament; atacadas per 1' 
enfermetat que avuy tant s' ha desarroUat y 
tants perjudicis reporta à la elasse agriculto­
ra, las arrancà à tota pressa y ne posà una 
part en capas alternadas ab altres de cals en 
pols en un depósit d' uns cuatre metros cú-
bichs de cabuda. Ab gran sorpresa seva, ob • 
servà que la pell d' aquellas patatas no s' al­
terà en lo mes mínim per lo contacte seguit 
de la cals que durà uns catorze mesos. En 
cuant à son gust, semblavan patatas arrencadas 
desde uns pochs mesos tan sols. Las remolat-
xas y las pastanagas posadas entre la cals en 
Septembre y tretaa en primavera semblavan 
tan frescas com si s' acabessin de cullir. 

Respecte à las fruitas lo Sr, Monclar ha 
obtingut los mateixos resultats. Los rehims 
JEülade y CHasselas, després de permaneixer 
set mesos y mitj en la cals, se trovàren en un, 
estat de írsscor sorprendent ab relació al 
temps. Las peras d' hivern y los codonys, que 
ílns are no podían conservarse mes que dos ó 
tres mesos, gracias à la cals, han pogut arri­
bar à un estat de complerta maduració. 

Lo Sr. Monclar fa observar que la cals no 
poseheix cap propietat particular per'i retar­
dar lo terme de la evolució interior del fruit, 
és dir, que 's pudreixi. Aixís, no ha pogut con­
servar mes de un mes y mitj en la cals las pe-
ras DucJicsscs. Las classes tardanas sou las 
únicas que 's conservan llarch temps. 

La gran ventatja de la cals és quo prote-
jeix à las fruitas contra tota causa externa de 
alteració. Ab sa presencia no hi ha que témer 
la humitat ni 'Is microbis que deposita en la 
pell de ia.s fruitas y que enjendran tans mals. 
Ademés las guarda del atàchs de las ratas y 
dels insectes. 

Fins avuy sols se podían conservar las frui­
tas en llochs que tinguessin condicions espe­
cials. Are, per medi do la cals, se podran con­
servar en cualsevol lloch. Serà sempre preferí • 
ble servirse del celler en lloch del graner. 

Lo procediment exigeix poch gasto de ma 
d' obra. La cals se desfà ella mateixa exposa-
•da ai aire, al abrich de la humitat se reduheix 
éb pols y se emplea en aqueix estat, cualsevuiga 
que sír. SOH grau de hidratació. 

Després d' habcr servit pera la conservació 
de fruitas no ha perdut cap de sas cualitats y 
se emplea pera la fabricació de compostos y 
pera encalar directament las terras. 

Pera conservar fruitas y exhibirlas en Ex­
posicions, és altre lo procediment. 

Se trian las millors fruitas y se posan en 
pots, replens d' aygua saturada ab vapor d e 
sofre, y prompte s' afegeix giicerina, que t é 
per objecte aumentar la densitat del líquid p e ­
ra evitar sa eraporissació y aumentar la re-
íracció de la llum, pera que las fruitas semblin 
majors. Los taps dehuen ser esmerilats, y los 
pots han de conservarse en llochs frescos y 
ventilats. A. 

A Castelló d'- Ampuries los grans s 'han 
pagat als preus següents." 

Blat fi, à 19 ptas.; Blat fort, à 18; Sibada, 
à 8'25; Ordi, à 875; Blat de moro de 10'2.5 
à 10' 75, segons clase; Fabas, à 13; Fabons, a 
13'75 ptas. la quartera de 80 litros. 

En lo darrer mercat no hi hagué cap ajust 
que tinga importància escèptuant algun de 
blat de moro à 10 75 à entregar per tot lo 
mes vinent. Los demés grans estant encalmats 
y per forsa '1 blat que n' hi ha molt poch. 

Per aquellas terras la cuUita se presenta, 
expléndida segons mostra de sembrats. 

A Figueras, en lo darrer mercat s' han pa­
gat los blats a's preus següents: 

Blat fi, à 18'50 ptas.; Blat íort, à 18'25; 
Mestall, 16'35; Sihada, à 8'50; Ordi, à 8 7 5 y 
à 9; Blat de moro superior, à 11; Bíatdemoro 
segona, à lOSO; Fabas, à 13 y Fabons, à 14 
ptas. la quartera de 80 iitros; 

En lo mercat de gra los acaparadors han 
recuUit de partida en partida tot lo blat fi y 
los demés grans han sigut poch soiicitats, ob-
servantse poch deeissives las ofertab per ajus­
tos de blat de moro. 

r i r a s descle *i dia 21 al 2S cisi correat_ 
feasta '1 dia 3 ds Jaas r à% i S 9 7 ^ • 

Dia 31.—Figueras,—Dia 1.--Artés, Esquiv oi 
La Bisbal, Pous, Balsareny, Manlleu, Monçla-
ró. Igualada.—Dia 3.—Bànyolas. 

Festas majors desde 'I dia 28 del co­
rrent al dia 3 de Janer de 1897 . . 

Dia 31.—Sta. Coloma de Centellas y Sta. Co­
loma de Cervelló. 
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